Marmelade van citroen en yuzu.
Ingrediénten: suiker, fruit (citroenen 25%, yuzus 10%),

water, bruine rietsuiker, geleermiddel: vruchtenpectines.
Bereid met 35 g fruit per 100 g eindproduct.

Nettogewicht: 30 g.

Assostiment van 4 indbviducls poties van 30 g (120 4)

Confituur van ananas en passievrucht.
Ingrediénten: fruit (ananas 44%, passievrucht 6%),

suiker, bruine rietsuiker, geconcentreerd citroensap,
geleermiddel: vruchtenpectines.
Bereid met 50 g fruit per 100 g eindproduct.

Nettogewicht: 30 g.

GEMIDDELDE VOEDINGSWAARDEN

CONFITUUR Voor 100 g
MARMELADE

Energie 1030 kd / 243 kcal
Vetten 0,19
waarvan verzadigde vetzuren 00g
Koolhydraten 60 g
waarvan suikers 60 g
Voedingsvezels 0449
Ewitten 029
Zout 0,01g
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Karamel met melk en Madagaskar vanille. Bereiding met aardbeien en verbena.
Ingrediénten: gezoete gecondenseerde melk 39%, Ingrediénten: aardbeien 50%, suiker, bruine
glucosesiroop, suiker, water, Madagaskar rietsuiker, suiker, verbena-extract,
vanille-extract geleermiddel: vruchtenpectines, geconcentreerd citroensap, geleermiddel:
zout, zuurteregelaar: natriumcitraat. vruchtenpectines.

Nettogewicht: 30 g. Bereid met 50 g fruit per 100 g eindproduct.

Nettogewicht: 30 g.

GEMIDDELDE VOEDINGSWAARDEN

KARAMEL Voor 100 g
Energie 1276 kJ /302 kcal
Vetten 429
waarvan verzadigde vetzuren 28g
Koolhydraten 629
waarvan suikers 499
Voedingsvezels 119
Ewitten 349
Zout 059¢g




