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Bereiding van Mara des Bois aardbeien.
Ingrediénten: Mara des Bois aardbeien,
suiker, aardbeiensap, geconcentreerd
citroensap, geleermiddel: vruchtenpectines.
Bereid met 51 g fruit per 100 g eindproduct.
Nettogewicht: 30 g.

Bereiding van mirabellen met pruimen en
kruiden. Ingrediénten: mirabellen, suiker,
bruine rietsuiker, specerijen (kaneel,
koriander, anijs, komijn, gember),
geconcentreerd citroensap, geleermiddel:
vruchtenpectines. Bereid met 50 g fruit per
100 g eindproduct. Kan pitten bevatten.
Nettogewicht: 30g

Bereiding met zoete sinaasappels,
mandarijnen en passievruchten..
Ingrediénten: Ingrediénten: fruit (zoete
sinaasappelen 38%, mandarijnen 6%,
passievruchten 6%), suiker, bruine rietsuiker,
geconcentreerd citroensap, geleermiddel:
vruchtenpectines. Bereid met 50 g fruit per
100 g eindproduct. Nettogewicht: 30 g.

Taartje van melkchocolade en karamel met
natuurlijke aroma's.

Ingrediénten: zachte tarwebloem,
melkchocolade 28% (suiker, cacaoboter,
volle melkpoeder, cacaomassa, emulgator :
lecithinen (soja), natuurlijk vanille aroma),
karamel 20% (glucosestroop,
invertsuikerstroop, boter, gezoete
gecondenseerde melk, suiker, zout,
emulgator : lecithine (soja), natuurlijk aroma),
suiker, boter, raapzaadolie, eieren,
boterconcentraat, magere melkpoeder, zout,
rijsmiddelen: natriumcarbonaat en
citroenzuur.

Bevat: gluten, melk, soja, ei.

Kan sporen bevatten van noten en
sesamzaad.

Nettogewicht: 15 g.
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Bereiding met witte nectarines, perziken en
citroenverbena.

Ingrediénten: fruit (witte nectarines 40%,
perziken 10%), suiker, bruine rietsuiker,
citroenverbena-extract, passievruchtensap,
geconcentreerd citroensap, geleermiddel:
vruchtenpectines.

Bereid met 50g fruit voor 100g eindproduct.
Kan pitten bevatten. Nettogewicht: 30g.

Bereiding met kersen en rode bessen.
Ingrediénten: Kersen (zwarte kersen 42%,
morellen 8%), suiker, bruine rietsuiker, roze
bessen, geconcentreerd citroensap,
geleermiddel: vruchtenpectines.

Bereid met 50g fruit voor 100g eindproduct.
Kan pitten bevatten. Nettogewicht: 30g.

Bereiding met ananas en gember
Ingrediénten: fruit (ananas 45,5%, gembersap
4,5%), suiker, bruine rietsuiker,
geconcentreerd citroensap, geleermiddel:
vruchtenpectines.

Bereid met 50g fruit voor 100g eindproduct.
Nettogewicht: 30g.

Frambozentaartje met natuurlijke aroma's.
Ingrediénten: Ingrediénten: suiker, zachte
tarwebloem, frambozenpuree en
geconcentreerde frambozenpuree 9,7%
(fruitequivalent 22%), boter,
invertsuikerstroop, zonnebloemolie,
geconcentreerde appelpuree 2,1%
(fruitequivalent 6,3%), eieren, geconcentreerd
passievruchtensap, geleermiddel: pectines,
natuurlijk frambozenaroma met andere
natuurlijke aroma's, zout, geconcentreerd
druivensap, zuurteregelaar: citroenzuur.
Bevat: gluten, melk, ei.

Kan sporen bevatten van noten, sesamzaad
en soja.

Nettogewicht: 15 g.

Bereiding met abrikozen en bananen.

Ingrediénten: fruit (abrikozen 36%, bananen 14%),

suiker, bruine rietsuiker, geconcentreerd
citroensap, geleermiddel: vruchtenpectines.
Bereid met 50g fruit voor 100g eindproduct.
Kan pitten bevatten.

Nettogewicht: 30g.

Bereiding met frambozen en pure chocolade.
Ingrediénten: frambozen, suiker, pure chocolade
8% (cacaopasta, suiker, cacaoboter, emulgator:
zonnebloemlecithinel, natuuurlijk vanillearoma),
bruine rietsuiker,

geconcentreerd citroensap, geleermiddel:
vruchtenpectines.

Bereid met 50g fruit voor 100g eindproduct.
Nettogewicht: 30g.

Bereiding met vijgen en kardemom.
Ingrediénten: Paarse vijgen, suiker, kardemom,
geconcentreerd citroensap, geleermiddel:
vruchtenpectines.

Bereid met 50g fruit voor 100g eindproduct.
Nettogewicht: 30g.

Bereiding met aardbeien en guave.
Ingrediénten: fruit (aardbeien 32%, guaves 18%),
suiker, bruine rietsuiker, geconcentreerd
citroensap, geleermiddel: vruchtenpectines.
Bereid met 50g fruit voor 100g eindproduct.
Poids net : 30 g.

Gelei zwarte bes.

Ingrediénten: zwarte bessensap, suiker, bruine
rietsuiker, water, geconcentreerd citroensap,
geleermiddel: vruchtenpectines.

Bereid met 40g fruit voor 100g eindproduct.
Nettogewicht: 30g.

Pure botergalette.

Ingrediénten: Zachte tarwebloem, boter 31%,
suiker, eieren, magere melkpoeder, zout,
rijsmiddelen: natriumcarbonaat en citroenzuur.
Bevat: gluten, melk, ei Kan sporen bevatten van
noten en sesamzaad. Nettogewicht: 5 g.

Chocolate chip cookie.

Ingrediénten: Graanbloem (zachte tarwebloem,
havermeel), chocolade chips 21%, (suiker,
cacaomassa, volle melkpoeder, cacaoboter,
lactose, emulgator: lecithinen (soja), natuurlijk
vanille aroma, magere cacaopoeder), boter,

suiker, eieren, natuurlijk vanille aroma, rijsmiddel:

natriumcarbonaat en citroenzuur, tarwevezels,
zout, magere melkpoeder. Bevat: gluten, melk, ei
Kan sporen bevatten van noten en sesamzaad.
Nettogewicht: 5 g.

Mijn zoete dromen-infusie.

Ingrediénten: verbena*, damastroos®,
lindebloesem?*, lavendel*, vlierbes*, zoete
sinaasappel*, korenbloem*. Nettogewicht: 1,2 g

Bereiding met abrikozen en lavendel.
Ingrediénten: abrikozen, suiker, bruine rietsuiker,
lavendelextract, geconcentreerd citroensap,
geleermiddel: vruchtenpectines. Bereid met 50g
fruit voor 100g eindproduct. Nettogewicht: 30g.

Bereiding met zoete sinaasappel, met guaves
en limoenen.

Ingrediénten: fruit (zoete sinaasappelen 25%,
guaves 22%, limoensap 3%), suiker, bruine
rietsuiker, geconcentreerd citroensap,
geleermiddel: vruchtenpectines.

Bereid met 50g fruit voor 100g eindproduct.
Nettogewicht: 30g.

Bereiding met kastanjes, sinaasappels en
kruiden.

Ingrediénten: kastanjecréme 87% (suiker,
kastanjes 38%, vanille-extract), zoete
sinaasappels 20%, suiker, kaneel, gember.Bereid
met 53g fruit voor 100g eindproduct.
Nettogewicht: 30g.

Confituur van kweepeer met stukjes.
Ingrediénten: suiker, kweeperen, bruine rietsuiker,
geconcentreerd citroensap, geleermiddel:
vruchtenpectines.

Bereid met 35g fruit voor 100g eindproduct.
Nettogewicht: 30g.

Melk en kaneelkaramel.

Ingrediénten: gezoete gecondenseerde melk
39%, glucosestroop, suiker, water, kaneel,
geleermiddel: vruchtenpectines, zout,
zuurteregelaar: natriumcitraten.
Nettogewicht: 30g.

Vruchtenpasta abrikozen.

Ingrediénten: abrikozenpuree 50%, suiker,
glucosestroop, geleermiddel: vruchtenpectines,
geconcentreerd citroensap.

Nettogewicht: 8g.

Vruchtenpasta aardbeien.

Ingrediénten: vruchtenpuree 50%
(aardbeienmoes 26% en appelmoes 24%), suiker,
glucosestroop, geconcentreerd citroensap,
geleermiddel: vruchtenpectines.

Nettogewicht: 8g.

Mijn kerstinfusie.

Ingrediénten: granaatappelschors®, steranijs*,
hibiscusbloem®, zure sinaasappelschil®,
rozenbottelbes®, Damastroos®, citroenschil*,
engelwortel*, heide*, kaneel*, malve*,
kruidnagel*, kardemom?®*.

Nettogewicht : 1,2g.

Mijn zoete infusie.

Ingrediénten: appel*, kaneel*, vlierbes*, citroen®,
stevia®.

Nettogewicht: 1,2g.

*Ingrediénten uit biologische landbouw.
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KANEELKARAMEL Per 100g EN GELEI Per 100g EN PURE CHOCOLADE Per 100g BISCUITS Per 100g VRUCHTENPASTA Per 100g
IEnergie 1241 kJ / 293 kcal Energie 952 kJ / 224 kcal Energie 981 kd / 232 kcal Energie 2031 kJ / 485 kcal Energie 1412 kJ / 333 kcal
IVetten en olién 1,79 Vetten en olién 0,3g Vetten en olién 2,99 Vetten en olién 229 Vetten en olién <0,5¢
Iwaarvan verzadigde vetzuren 1,29 waarvan verzadigde vetzuren Og waarvan verzadigde vetzuren 1,79 waarvan verzadigde vetzured8g waarvan verzadigde vetzuren <0,1g
|Koo|hydraten 669 Koolhydraten 549 Koolhydraten 49¢g Koolhydraten 659 Koolhydraten 82g
|waarvan suikers 48¢g waarvan suikers 539 waarvan suikers 49¢g waarvan suikers 38g waarvan suikers 769
IVoedingsvezeIs 0,0g Voedingsvezels 1,59 Voedingsvezels 2,89 Voedingsvezels 2,29 Voedingsvezels 2,39
IEiwitten 3,29 Eiwitten 0,5¢g Eiwitten 1,29 Eiwitten 6,19 Eiwitten <0,5¢g
IZout 0,60g Zout Og Zout 0,02¢g Zout 0,69 Zout 0,45¢g




